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33 539 HA
DE SURFACES BIO EN 2025

(37,2 % de la superficie agricole 
du département)

533 FERMES
ENGAGÉES EN BIO EN 2025

37,6 %
FERMES DU DÉPARTEMENT

ENGAGÉES EN BIO

234
PRODUCTEURS DE

GRANDES CULTURES
engagés en Bio

111
PRODUCTEURS DE LÉGUMES

engagés en Bio

30
VIGNERONS

engagés en Bio

384
PRODUCTEURS DE

CULTURES FOURRAGÈRES
engagés en Bio

133
PRODUCTEURS DE FRUITS

engagés en Bio

69
PRODUCTEURS DE PPAM

engagés en Bio

IGP POMME 
DE HAUTE DURANCE

IGP VIN 
DES HAUTES‑ALPES

AOP BLEU DU QUEYRAS 
ET IGP TOMME  

DU CHAMPSAUR
en cours de labellisation

IGP AGNEAU
DE SISTERON

Les Hautes‑Alpes,  
parmi les leaders du Bio en France
Selon le dernier baromètre de l’Agence Bio, les Hautes-Alpes s’imposent 
à nouveau parmi les leaders du Bio en France. Avec 37,2 % de sa Surface 
Agricole Utile (SAU) certifiée ou en conversion, le département se hisse dans 
le haut du classement aux côtés des Pyrénées-Orientales et des Bouches-du-
Rhône, confirmant la dynamique déjà observée en 2021 et 2022. 
Un classement qui ne doit rien au hasard. Il témoigne en effet et de la bonne 
santé de l’agriculture des Hautes-Alpes qui a su se réinventer malgré les crises. 
Une agriculture confortée dans la dynamique amorcée ces dernières années 
avec une montée en gamme de ses produits (récompensés par un nombre 
toujours plus élevé de médailles au Concours Général Agricole), mais 
également par plusieurs démarches de signes officiels de qualité ou encore 
par l’installation toujours soutenue de jeunes agriculteurs sur l’ensemble du 
territoire haut-alpin.
En 2025, les Hautes-Alpes abritaient 459 fermes du département engagées en 
bio. Le département compte 274 ha de PPAM dont 240 ha de surface en bio en 
2025.
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Exposants
7 entreprises des Hautes‑Alpes participent 

cette année au salon Natexpo
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Acanthis Laboratoire
Fabricant, façonnier du monde végétal, spécialiste 
des extraits de plantes fraîches de la flore 
française et des ingrédients biologiques sourcés 
dans le respect de la nature de l’Homme, Acanthis 
Laboratoire est né il y a 20 ans. Grâce à ces 
années d’expérience, il confectionne plusieurs 
types de produits à base de PPAM bios dans 
les secteurs de la diététique, la cosmétique, 
la savonnerie, l’herboristerie, ou encore en 
vétérinaire. La société propose une production 
tirée d’environ 350 plantes et pour chacune 3 à 4 
extraits, soit plus de 5 000 références.
Partenaire du programme Végét’Alpes pour 
développer et structurer la filière PPAM des 
Hautes‑Alpes, Acanthis Laboratoire a créé sa 
propre distillerie en mai 2022 et se dote, en 2024, 
d’une extension de 1 200 m2 dont la toiture est 
isolée en paille. Ce nouvel outil permet à la société 
de gérer la production des PPAM, de la culture 
jusqu’à la commercialisation et de diversifier la 
production pour certains agriculteurs. Fin 2025, 
la société investit 500 K€ dans du matériel de 

pointe pour répondre à la fabrication de produits 
finis cosmétiques (crèmes, sérums, baumes, 
lotions, produits capillaires, hygiène, etc.) 
conditionnés sous toutes formes : pots, flacons, 
tubes plastiques et aluminium, etc.
Engagée dans une politique RSE (Responsabilité 
Sociétale des Entreprises), Acanthis Laboratoire 
a été lauréate du dispositif « Cèdre » en 2018. 
Une reconnaissance régionale qui récompense 
les entreprises sur leurs engagements sociétaux 
en plus des certifications Bio, COSMOS, HACCP, 
GMP, ISO9001 et ECOVADIS. La rigueur et le sérieux 
de la société la positionnent en leader sur les 
marchés moyen et haut de gamme du complément 
alimentaire et ingrédients cosmétiques en France. 
Elle réalise 20 % d’export.

Benoît ARTICLAUX

04 92 44 38 25
contact@acanthis-laboratoire.com
www.acanthis-laboratoire.com
Lardier-et-Valença
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Fromagerie la Durance 
Créée à Arvieux en 1991, la Fromagerie de la Durance 
s’est installée à Guillestre en 2002. Elle collecte du lait 
cru de vache, chèvre et brebis chez les producteurs des 
Hautes‑Alpes. La Fromagerie transforme plus de 3 millions 
de litres de lait dont 350 000 litres en Bio.
Avec ces laits, elle fabrique artisanalement 4 familles de 
fromages : pâtes cuites, pâtes pressées, pâtes persillées et 
pâtes molles.
L’entreprise a fait le choix de valoriser le lait en tant que 
matière première, en rémunérant les producteurs de lait de vache 30 % au-dessus du marché national. 
Le lait cru est acheté directement aux producteurs locaux, qui suivent un cahier des charges rigoureux 
pour produire un lait de très bonne qualité labellisé STG Lait de Foin, garanti sans alimentation fermentée 
et sans OGM pour les bêtes. Les animaux sont nourris de manière naturelle et profitent des pâturages de 
montagne l’été. Ce lait est collecté directement par la fromagerie, jusqu’à 2 000 mètres d’altitude, ce qui 
lui confère son identité montagnarde.
Chacun y trouve un intérêt : d’un côté les producteurs qui, mieux rétribués, visent la qualité et non la 
quantité, de l’autre, la fromagerie (qui ne transforme que du lait cru) qui voit le risque d’obtenir des 
spores butyriques diminué grâce à l’alimentation des vaches à base d’herbe fraîche ou séchée. Qualité et 
régularité sont ainsi au rendez-vous.
La production est commercialisée auprès des professionnels et des particuliers. Un magasin et un drive 
permettent de retrouver l’ensemble des produits. Des visites de la fromagerie sont souvent proposées au 
public. La Fromagerie de la Durance se voit régulièrement récompensée a l’instar des 2 médailles d’argent 
remportées pour sa raclette aux 3 poivres et celle à l’ail des ours au Concours Général Agricole 2022 et 
le fromage de brebis à pâte pressée, le Belicieux, médaillé en 2023. De belles reconnaissances pour la 
Fromagerie à l’heure où son Bleu du Queyras s’engage sur le chemin de la labellisation AOP.

Jérôme TRAMUSET

04 92 45 32 31
fromageriedeladurance@gmail.com
www.fromageriedeladurance.fr
Guillestre
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oOlution
oOlution est une marque de dermo-cosmétique française 
pionnière, fondée il y a 15 ans par la biochimiste 
Anne‑Marie Gabelica, avec une idée qui bouscule les codes 
de la cosmétique : la peau a besoin de diversité, pas d’un 
actif miracle.
Chaque soin repose sur une innovation unique : le Complexe 
Bio-Synergie Botanicum, qui associe jusqu’à 75 actifs 
pour répondre à tous les besoins de la peau, renforcer sa 
résilience et l’accompagner dans ses variations naturelles.
Formulés sans aucun compromis (100 % d’origine naturelle, 
bio, végan, sans huile de palme, certifiés Cosmos) les soins 
oOlution sont fabriqués dans les Hautes-Alpes, dans une 
démarche éthique. oOlution est par ailleurs certifiée B Corp 
depuis août 2024.
Efficacité prouvée, tolérance optimale, textures 
sensorielles et parfums subtils : oOlution propose une 
dermo‑cosmétique exigeante et responsable, pensée 
pour celles qui veulent une peau respectée, belle et forte 
durablement.

Anne-Marie GABELICA

01 48 71 34 74
business@oolution.com
www.oolution.com
Lardier-et-Valença
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Raphaèle et Nicolas MILLON

04 92 58 74 37
flore@argousier.com
www.flore-alpes.com
Aspres-sur-Buëch

Flore Alpes
Créée en 2003, Flore Alpes est une entreprise 
familiale née d’une passion pour deux plantes 
emblématiques des Alpes du Sud : le bouleau et 
l’argousier. Implantée au cœur des Hautes-Alpes, 
elle s’est spécialisée dans la valorisation de ces 
plantes emblématiques de notre région.
Flore Alpes est la première marque de cosmétiques 
bio à base d’huile d’argousier et de sève de 
bouleau, trésors naturels pour le soin et la protection 
de la peau. Leurs actions protectrice, apaisante, 
purifiante, réparatrice et régénératrice offrent des 
soins d’une efficacité remarquable. La gamme 
naturelle innovante et complète pour le soin du 
visage, du corps et des cheveux est conçue et 
fabriquée dans les Alpes du Sud. Entièrement 
renouvelée en 2024, les soins sont certifiés Cosmos 
Organic, et sans suremballage.
La société développe une gamme complète et 
unique de compléments alimentaires d’huiles 
d’argousier par première pression à froid (huile de 
pulpe et huile de pépins). Riches en vitamines A 
et E, et ultra concentrées en omégas 3, 6, 7 et 9, 
ces huiles répondent aux besoins d’hydratation, 
cicatrisation et action anti-inflammatoire de la 
peau et des muqueuses, tout en favorisant un 
transit intestinal sain et en prévenant les maladies 
cardiovasculaires.
Flore Alpes propose de la sève de bouleau premium, 
certifiée AB. Elle est récoltée sous vide d’air, sans 
conservateur ni pasteurisation, pour une qualité 
pure et fraîche. Sa conservation longue durée est 
optimale et son goût neutre et agréable. Elle est non 
acidifiante et permet une satisfaction 100 % client. 
Le jus d’argousier labellisé Demeter, issu de l’unique 
pression des baies (goût non boisé), certifié AB, est 
un concentré de vitamines, notamment de vitamine 
C et d’antioxydants. C’est un tonique naturel 
efficace, allié de la vitalité.
Par son expertise aux services de son réseau de 
distribution depuis plus de 20 ans, Flore Alpes est 
une marque engagée à taille humaine, sérieuse, 
souple, réactive et toujours au service de ses clients. 
Engagée dans une démarche durable, Flore Alpes a 
toujours défendu les produits naturels, à haute valeur 
ajoutée, issus de l’agriculture biologique, reflétant 
son exigence de qualité, d’efficacité, de sûreté et 
notre profond respect de la nature.

10 |



04 92 44 61 71
contact@herbiolys.fr
www.herbiolys.fr
Lardier-et-Valença

Herbiolys Laboratoire
Herbiolys Laboratoire est le fruit 
de la rencontre déjà ancienne 
de plusieurs spécialistes du 
végétal, tous professionnels : 
cueilleurs, producteurs, 
transformateurs, herboristes, 
botanistes, ethnobotanistes. 
Ces passionnés fondent, il y 
a 22 ans, la marque Herbiolys 
afin de proposer des extraits 
de plantes fraîches françaises 
réalisés directement sur les 
lieux de cueillette. Herbiolys, 
situé à Lardier-et-Valença, 
fabrique une large gamme de 
compléments alimentaires 
et cosmétiques bio : 
gemmothérapie, phytothérapie, 
complexes de plantes fraîches, 
fleurs de Bach, extrait de 
propolis française, sève de 
bouleau des Alpes, huiles de 
bien-être, savons saponifiés 
à froid, ainsi que des huiles 
alimentaires de noix et chanvre.
Toutes les récoltes sont 
réalisées par leur soin en 

harmonie avec la nature et les 
macérations sont réalisées 
immédiatement sur les lieux de 
cueillette afin de préserver tous 
les principes actifs des plantes. 
L’ensemble des produits 
commercialisés est fabriqué 
par le laboratoire et tous les 
produits sont certifiés bio et 
Nature et Progrès. Depuis 2019, 
une gamme de gemmothérapie 
sans alcool complète également 
l’offre et permet de répondre 
aux demandes de clients 
ne pouvant pas consommer 
d’alcool et souhaitant tout de 
même profiter des bienfaits 
thérapeutiques des bourgeons.
La distribution des 
produits s’effectuent au 
sein du réseau spécialisé 
(herboristeries, magasins 
bio, pharmacies). Herbiolys 
Laboratoire est présent sur 
les marchés à l’export : Japon, 
Belgique, Roumanie, Grèce, 
Nouvelle‑Calédonie, La Réunion.

La société a obtenu la 
certification ISO 9001. Cette 
démarche d’amélioration 
continue exigeante apporte à 
l’entreprise la reconnaissance 
du travail de qualité et de 
traçabilité mis en place depuis 
la naissance du laboratoire. Elle 
apporte également de nouveaux 
outils et indicateurs pour tendre 
vers l’excellence, en répondant 
à la fois aux exigences du 
client et aux contraintes 
réglementaires. Herbiolys 
Laboratoire s’engage également 
via sa démarche RSE sur son 
impact environnemental, 
à réduire son empreinte 
écologique et à préserver les 
ressources naturelles tout 
en garantissant le respect 
de l’homme au travers d’une 
démarche sociétale vertueuse. 
En 2024, le laboratoire reçoit la 
médaille de bronze Ecovadis.
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Karandja Laboratoire
Karandja Laboratoire est une 
entreprise indépendante, créée 
en 2011 dans le département 
préservé des Hautes-Alpes (05) 
par des passionnés. À sa tête, 
une équipe familiale forte d’un 
savoir-faire et d’une expertise 
de plus de 15 ans dans le 
domaine du végétal, dans la 
conception et fabrication de 
produits naturels, cosmétiques 
et diététiques.
Karandja explore, conçoit 
et fabrique artisanalement 
de l’aromathérapie 
(huiles essentielles, eaux 

florales), des compléments 
alimentaires (extraits liquides 
de champignons, extraits 
hydroalcooliques de plantes) et 
des cosmétiques naturels.
Le laboratoire se veut 
explorateur dans la recherche 
de ses partenaires, mais aussi 
dans sa volonté d’innover. 
Transparents sur l’origine de 
nos matières premières et sur 
la fabrication de nos produits, 
Karandja Laboratoire cultive 
certains végétaux directement 
au sein de sa ferme agricole bio 
et s’associe exclusivement avec 

des producteurs et partenaires 
qui s’inscrivent dans une 
démarche éco-responsable 
et environnementale forte 
et durable, similaire à ses 
engagements. L’objectif est 
d’apporter des produits de 
haute qualité, réalisés dans le 
respect de l’environnement et 
des humains.
Participer à l’aventure Karandja, 
c’est choisir des produits 
naturels sains et de qualité, 
encourager le travail collectif et 
contribuer à la préservation de 
l’environnement.

Karandja

06 16 93 83 57
contact@karandja.com
www.karandja.com
Lardier-et-Valença
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Huilerie des Alpes
Première ! L’Huilerie des Alpes est le 
premier atelier de fabrication d’huiles 
vierges et de protéines végétales 
biologiques spécialisé dans les secteurs 
alimentaire, cosmétique et nutraceutique 
dans les Hautes-Alpes. Né en 2020, 
ce projet a émergé dans le cadre d’un 
programme de recherches mené par la 
Savonnerie Kesia (Gap) qui souhaitait 
relocaliser la production de ses matières 
premières (huiles végétales principalement) 
sur le territoire haut-alpin. Une 
relocalisation née également du constat 
que cette savonnerie, n’était pas la seule 
entreprise en demande d’huiles végétales 
plus locales. Ainsi est née en mars 2023, 
l’Huilerie des Alpes sous la houlette 
d’Antoine Ripol, en charge du projet de 
recherches. Rassemblant aujourd’hui une 
dizaine de producteurs situés dans les 
Hautes-Alpes et dans les départements 
limitrophes, l’huilerie collabore avec les 
institutions locales pour participer au 
développement de cette nouvelle filière 
agricole. Une manière de participer au 
renouveau de l’agriculture haut-alpine. 
Située à Lardier-et-Valenca, aux abords du 
canal de la Durance, l’entreprise dispose 
d’un atelier de 300 m2 et propose depuis 
janvier 2024, ses premiers produits. Des 
classiques comme l’huile de tournesol, de 
colza, de chanvre ou encore de cameline 
mais l’Huilerie des Alpes s’intéresse aussi 
à l’implantation de cultures plus résilientes 
sur le territoire ainsi qu’aux plantes alpines.

Antoine RIPOL

06 62 54 21 42
antoine@huileriedesalpes.com
www.huileriedesalpes.com
Lardier-et-Valença
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Végét’Alpes
Les Hautes‑Alpes ont engagé un programme  

départemental pour développer la filière  
des Plantes à Parfums, Aromatiques et Médicinales (PPAM)
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Génépi
Artemisia mutellina

Lavande
Lavandula

Lavandin
Lavandula hybrida

Sarriette
Satureja

Romarin
Salvia rosmarinus

Menthe
Mentha

Basilic
Ocimum basilicum

Sauge
Salvia

Mélisse
Melissa officinalis

Thym
Thymus

Argousier
Hippophae 
rhamnoides

Arnica
Arnica montana

Hysope
Hyssopus 
officinalis

Rose
Rosa

Tilleul
Tilia

Top 15 des PPAM de montagne

La filière des PPAM
La filière Plantes à Parfums, Aromatiques et Médicinales (PPAM) dans les Hautes‑Alpes compte 
aujourd’hui 100 entreprises réalisant 10 M € de chiffre d’affaires, pour 150 emplois et 400 hectares de 
culture. A l’instar des Alpes de Haute-Provence, de la Drôme et du Vaucluse, le potentiel est grand pour 
les Hautes‑Alpes, premier département Bio de France pour la troisième fois.
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Programme
Phase 1 • 2021-2023
La démarche de coopération a été initiée en 2020 au travers d’une première phase co-financée par le 
programme européen LEADER sur les quatre GAL qui couvrent le département des Hautes‑Alpes (2021-
2023). 

C’est autour de quatre partenaires à l’initiative de ce programme (Acanthis Laboratoire, Le Jardin du 
Lautaret et l’Université de Grenoble, Agribio et l’Agence de Développement des Hautes‑Alpes) ainsi que 
d’une centaine d’acteurs (chercheurs, producteurs, cueilleurs, herboristes, transformateurs, distributeurs, 
prestataires ou institutions comme le Conservatoire Botanique National Alpin de Gap Charance, le pôle 
de compétitivité Innov’Alliance ou encore la Chambre d’Agriculture des Hautes‑Alpes) que le réseau s’est 
constitué. Ce réseau s’est agrandi mois après mois, signe d’une dynamique collective.

Entre 2021 et 2023, 500 K € ont été engagés dans le cadre du programme Végét’Alpes pour développer 
et structurer la filière des PPAM des Hautes‑Alpes. Des nombreuses actions ont été conduites :

	› ANIMATIONS DU RÉSEAU
Depuis la réunion de lancement en janvier 2021 
et un premier voyage d’étude sur le tilleul, des 
rencontres et des ateliers, notamment sur la rose, 
l’arnica montana et le génépi, ont été organisés.

En 2022 et 2023, deux voyages d’études ont été 
effectués à Grasse et dans le Valais en Suisse.

	› ACCOMPAGNEMENTS TECHNIQUES ET 
AGRICOLES | RECHERCHE ET DÉVELOPPEMENT

Une dizaine de séances de formation a été 
programmée, à l’instar de celle d’avril 2022 sur 
le matériel de désherbage mécanique pour la 
lavande, le thym, la sarriette ou l’immortelle. 
Parallèlement des travaux de recherche et 
développement (comme ceux sur la culture de 
l’arnica montana) ont été initiés.

De nombreux travaux ont été réalisés autour des 
plantes alpines à fort potentiel : roses, arnica 
montana, génépi, argousier, mélisse, menthe, 
bourrache, carthame, etc.

Réalisation d’analyses bibliographiques et 
phyto‑chimiques par l’Université de Grenoble 
Alpes-Jardin du Lautaret.

Développement de cultures (sélections variétales, 
essais, solutions de Biostimulants, mises en 
culture de 2 500 plants d’arnica, etc.).

Accélération de la Région Sud - Rising Sud au titre 
de l’Opération d’Intérêt Régional « Naturalité » 

	› ÉQUIPEMENT EN MATÉRIELS DE 
TRANSFORMATION ET D’ANALYSE

Des appareils d’extraction et d’analyse pour 
l’Université de Grenoble ou l’unité de distillerie 
d’Acanthis inaugurée le 4 mai 2022 ont été 
co‑financés.

En 2023, appui à la création d’un équipement 
structurant « Huilerie des Alpes ».

	› PROMOTION ET COMMUNICATION
De nombreuses opérations (salon, presse, digital, 
médias) ont rythmé les saisons
Participation à Natexpo en 2021, 2022 et 2023 qui 
témoigne de la dynamique collective
Organisation d’une journée d’information le 4 mai 
2022
Organisation d’un colloque le 13 octobre 2022
Promotion dans l’Opération d’Intérêt Régional 
« Naturalité ».

	› DÉBOUCHÉS COMMERCIAUX
Mises en relation et organisation de la chaîne de 
production, de transformation et de distribution 
en lien avec le pôle Innov’Alliance, les entreprises 
de la filière régionale et une rencontre avec les 
experts en analyse sensorielle de la région.

hautes-alpes.net/ppam
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Phase 2 • 2024-2027
La phase 2 (2024-2025) du projet Végét’Alpes s’inscrit dans le cadre du programme FEADER 
« Coopération pour la structuration des filières agricoles ».

Cette phase ambitionne la poursuite des travaux de structuration et de développement de filières de 
plantes alpines dans le département des Hautes‑Alpes, à destination de marchés alimentaire, cosmétique 
voire de la parfumerie.

	› ACTEURS

Neuf acteurs de la filière, coordonnés par l’Agence de Développement des Hautes‑Alpes, sont engagés 
dans cette coopération pour mettre en place — ou conforter — et développer des filières de production 
durable et de valorisation équitable, en circuits courts :

•	 la Ferme de Prémiens et le Jardin du Lautaret, experts de la production plantes et de la domestication 
des plantes sauvages

•	 la Chambre d’Agriculture et Agribio Hautes-Alpes, conseils techniques et agronomiques
•	 Acanthis Laboratoire, l’Huilerie des Alpes, Altiflore, Guillaumette et Flore Alpes, TPE et PME 

spécialisées dans la valorisation des plantes alpines.

Une trentaine de producteurs de plantes et experts en coopération agricole est également fédérée grâce 
à ce projet pour créer des références techniques et économiques autour de plantes clés telles que les 
roses, l’arnica montana, le génépi, l’argousier, les menthes et la mélisse ou encore des oléagineux comme 
le tournesol et le colza, la cameline, le carthame, la nigelle et la bourrache.

	› ENJEUX ET ACTIONS

Les enjeux du projet résident dans :
•	 la qualification des produits issus de leur transformation et leur positionnement marché optimal
•	 l’augmentation des surfaces de plantes alpines cultivées
•	 ainsi que l’organisation économique et juridique de la filière en vue de son autonomisation après 2026

Les actions qui sont conduites :
•	 Développement des filières courtes de production-transformation et valorisation de produits 

identitaires des Hautes‑Alpes
•	 Mise en production des plantes alpines en phase avec les marchés et le changement climatique (R&D)
•	 Développement de la gamme de produits issus des PPAM (roses, génépi)
•	 Qualification des produits issus de la transformation, positionnement marché
•	 Formalisation et organisation de la coopération économique territoriale sur les plantes alpines 

(amont-aval)
•	 Organisation d’événements fédérateurs visant à renforcer les partenaires amont-aval
•	 Création de références techniques et économiques des plantes alpines (roses, arnica, génépi, 

argousier, etc.)
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Hautes‑Alpes

Le département le plus haut de France

L’un des moins peuplés

Le plus préservé de l’arc alpin

L’un des leaders du Bio en France

L’un des plus importants gisements 
d’énergies renouvelables d’Europe

Parc national des Écrins, Parcs naturels 
régionaux du Queyras et des Baronnies 
Provençales

Lac de Serre-Ponçon

Grands cols Izoard, Galibier, Granon,  
Agnel, Noyer

Route des Grandes Alpes, Route Napoléon

27 stations de sports d’hiver

Fortifications Vauban de Briançon et  
Mont-Dauphin, patrimoine mondial UNESCO

Les plus beaux spots au monde d’alpinisme, 
d’escalade, d’eau vive, de vol libre, de vélo...
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Agence de Développement des Hautes-Alpes

Fabien Harel
fabien.harel@hautes‑alpes.net 

06 50 57 17 17

Marie-Line Girard
marie-line.girard@hautes‑alpes.net 

06 70 01 66 24

hautes‑alpes.net


